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MAYALI YEMISLI KEK

3 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

1 cay bardagi sit

1 cay bardag findik yagi

2,5subardagiun

2 cay kasigi Pakmaya Instant Maya

1 paket Pakmaya Sekerli Vanilin

1 kase karigik kuru yemis (kayisi, incir, kuru tzim)
1 corba kasigi un (kuru yemigleri bulamak igin)

1 portakalin rendelenmis kabugu

Yumurtalar ve sekeri kdpUk kopik olana dek ¢irpin.

Sitd ve findik yagini ilave edip 1 dakika daha ¢irpin.

Elenmis unu, Pakmaya Instant Maya[?lyi, rendelenmig portakal kabugunu ve Pakmaya Sekerli Vanilin[Z]i ekleyin.
Spatula ile alttan Uste dogru havalandirarak karistirmaya devam edin.

Karisima en son zar seklinde dogranip una bulanmig kuru yemisleri de ilave edin. Hafifce karistirnnp hamuru
yaglanmig kek kalibina dokun.

Onceden isitilmig 180 dereceye ayarli firnda 40-45 dakika pisirin.
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