—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MAYALI TOP TATLISI

1 kibrit kutusu kadar yas maya
1 su barda@i tuzsuz lor
Yarim paket tereyadi

2 adet yumurta

1 adet limon kabugu rendesi
1 cay bardagi pudra sekeri

1 cay bardagi su

Alabildigi kadar un

Uzeri icin:

25-30 adet badem

Serbet icin:

3,5 su bardagi seker

3,5 su bardagi su

1 limon

Serbet kaynatilir, sogumaya birakilir. Maya su ve seker karistirilir. Uzerine eritilmis tereyadi, yumurta, lor, limon
kabug@u rendesi eklenir. Plrlizsiz olana tek karigtirilir. Sonra ele yapismayan kivam alana kadar un eklenerek
yogrulur. Hamurun Gzeri kapatilir 45 dakika kadar dinlendirilir. Sonra ceviz kadar pargalar alinir ve yuvarlanir.
Toplar yaglanmis tepsiye dizilir. 10 dakika daha bekletilir, Gzerlerine bitin badem saplanir, daha sonra
Onceden isitilmig 185 derece firina verilir, kizarana kadar pisirilir. Firindan ¢iktiktan 10 dakika sonra soguk
serbet gezdilir.
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