B

—
ﬁ
/
5

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MAYALI TOP PASTA

MALZEMESI

4 Su bardagi un

1 Yumurta

1 Tath kasigi maya

1 Cay bardagi pudra sekeri

2-3 kasik marmelat

Yarim kiicUk paket margarin
Yarnim su bardag sekerli ilik st
KIZARTMA ICIN:

1,5 Su bardagi cicek yag.

YAPILISI

1 Mayayi Ilik sekerli sUtte kabartiniz.

2 Unun ortasini aginiz, kabarmig sitli mayayi, erimis margarini, yumurtay! ilave ederek yumusak bir hamur
yapiniz.

3 Kabarmasi icin 1lik bir yerde 20-30 dakika bekletiniz.

4 Elinizi unlayarak hamurdan, cevizden biraz ki¢Uk pargalar kopariniz ve yuvarlayiniz.

5 Toplarin ortasini bastirarak ac¢ip biraz marmelat koyunuz ve tekrar kapatip yuvarlayiniz.

6 Hazirlanan toplari, yapismamasi i¢in unlanmig bir tepsiye diziniz.

7 Kizdinlmig yagda salliyarak pembe renkte kizartiniz.

8 Yagini iyice stizdirerek dnce kagit Gzerine, daha sonra pudra sekerine bulayarak servis tabagina diziniz.

Not: Bu pasta, marmelat konmadan da kizartilir; sonradan aralari kesilerek icine krema veya marmelat
konulabilir.
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