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MAYALI SUSAMLI GEVREK

1 cay bardagdi sivi yag

250 gram eritilmis margarin
1,5 cay bardag ilik su

1 cay bardagi yogurt

3 cay kasigi tuz

8 cay kasigi seker

1 paket toz maya

1 ¢ay bardadi kavrulmus susam
Alabildigi kadar un

Uzeri icin:

Siviyag

Sivi yag, margarin, su, yogurt, tuz, seker, kavrulmus susam, maya ve alabildigi kadar un ile yumusak bir hamur
hazirlanir.

Hamur mayalanmasi i¢in yarim saat dinlenmeye birakilir.

Hamurdan mandalina kadar pargalar alinir, masa Uzerinde yuvarlayarak ince uzun gubuklar yapilir.

Hazirlanan gubuklarin Uzerine biraz bastirarak, yassilastirilir, kagit serilmis firin tepsisine dizilir.

Gubuklarin tzerine firgayla sivi yag strGlur.

Tepsi 6nceden 190 derece i1sitilmig firina verilerek, susami gevrekler pigirilir.
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