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MAYALI SIMIT

www.miele.com.tr

Hamur icin:

1/2 kip Maya (21 gr.)
100 ml Sut, ihk

300 gr. Un

1 cay kasigi Seker

1 cay kasigi Tuz

30 gr. Tereyagi

1 Yumurta

Ustline stirmek igin:

1 yumurta sarisini 1 yemek kasigi stt ile ¢irpin
Ustlne serpmek igin:

Rendelenmis Peynir

Mayay! Ik sutln iginde acin. Un, seker, tuz, yumurtayi ile purtizsiz bir hamur elde edinceye kadar yogurun.
Hamuru firina koyun ve "Kekler \ Mayali hamur \ 30 dakika kabartin" otomatik programini segin.

Hamuru hafifce yogurun ve hamurdan 8 adet uzun rulolar (.yaklasik 0,5 cm) yuvarlayin.

Bunlara simit gekli verin ve bir tepsinin veya delikli gurme tepsisinin igine dizin. Firinda Usta 6rtili olarak 35°C
Ust-Alt Isitma programinda bir 10 dakika daha kabarmaya birakin.

Simitlere yumurta sarisi ve sut sirin ve Uzerine hagshag veya peynir serpin. Simitler kizarincaya kadar pisirin.
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