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MAYALI SEBZELI BOREK

3,5 su bardagi un

2 yumurta

1,5 cay bardag ilik st

2 ¢orba kasigi yogurt

1 cay kasigi tuz ve seker
1 gorba kagigi kuru maya
Iciigin:

1 su bardagi bezelye
200 gram lor peyniri

2 corba kasigi yogurt

1 adet sogan

Yarim demet maydanoz

Hamuru igin gereken tim malzemeyi derin bir kabin iginde yumusak bir hamur oluncaya dek yogurun. 1 saat
dinlendirin. Firin kabini yaglayip unlayin ve hamuru ikiye bélUp, bir pargasini firin kabinin altina déseyin. Uzerine
peyniri, bezelyeyi, yogurdu ,rendelenmis sogani ve kiyilmig maydanozu karistirip yerlestirin. Kalan hamuru da bu
karisimin Gzerini kapatacak sekilde yerlestirip 20 dakika dinlendirip 200 derecedeki firinda 40 dakika pisirin.
Dilimlere ayirip servis yapin.
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