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MAYALI POGACA

125 Gr Sana Klasik

2 Adet yumurta

1 Avug susam

1 Kase lor peyniri

1 Tath Kagi§i tuz

1 Paket kuru maya

3 Cay Fincani un

1 Gay Bardagi st

1 Tath Kasigi seker

1 Klclk Kase dereotu

Karistirma kabina unu alalim, Gzerine yumurtalari kiralim, sGtu ilave edelim. Sonra sirasi ile mayayi, tuzu sekeri
ve margarini ilave edelim. Yodurarak kivama getirelim, bir siire dinlenmeye birakalim. Biz bu arada i¢
malzemesini hazirlayalim. Lor peyniri bir kaba alalim Gzerine ince kiyilmis dereotunu ilave edip karistirin. Kivama
gelen hamuru, 18 adet bezelere ayiralim, el yardimi ile bezeleri acalim ortasina dereotlu lordan koyalim, Uste
dogru kapatalim. Yaglanmis firin tepsisine dizelim, (zerine yumurta sarisi sdrelim, susam serpelim yarim saat
mayalanmaya birakalim 180 derecelik i1sida pigirelim.

© lezzetler.com tarif no:78553 « adi:Mayali Pogaca * gonderen:sedan « indirme tarihi:02.05.2024 - 04:00


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/mayali-pogaca-vt56273
http://www.tcpdf.org

