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MAYALI POGACA

125 Gr Sana Hamurigi

1 Paket yas maya

3 Cay Bardag st

2 Adet yumurta

1 Yemek Kasigi toz seker
1,5 Cay KasI§i tuz

250 gr beyaz peynir

7 Su Bardagi un

Ik sitlin icine, seker ve maya konularak, on dakika kabarmasi beklenir.Uzerine ertilmis ilik margarin, yumurta
aklari ve tuz ilave edilerek karigtirilir. Sonra azar azar un ilave ile ele yapismayan yumusak bir hamur
hazirlanir.Hamurun Gzeri kapatilir, ilik birde, yarim saat kadar mayalanmaya birakilir.ici igin beyaz
peynir,maydonoz ve dereotunu karigtirrn.Hamurun mayasi geldiginde, hamurdan mandalina biytkliginde
pargalar koparin ve elinizle yassitin.Igine, i¢c malzemesini, koyarak kapatin ve yaglanmisg firin tepsisine aralikl
olarak déseyin.Uzerine yumurta sarisini sirn.istege gore susam serpistirin. Tepside biraz mayalanmaya
birakin.180 derece firnda pogdagalarin Gzeri kizarana kadar pisirin.
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