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MAYALI POGACA

1 Paket Sana Hamurisi
1 Gay Bardagi ilk su
2 Cay KagiJi seker

1 Tane biber

1 Adet Domates

1 Paket yas maya

1 Cay Bardagi yogurt
1 Cay Kasigi tuz

1 Tutam maydanoz
2 Adet yumurta

5 Su Bardagi un

ilk olarak su, tuz, seker ve mayayi erimeye birakiyoruz. Diger bir kenarda ise yogurt, 2 yumurta ve azar azar un
ekleyerek bitin malzemeleri karistirip yoguruyoruz. Sicak bir yere birakarak mayalanmasini sagliyoruz.
Ardindan hamurumuzdan pargalarak alarak onlara peynir ve maydanoz katip kapatiyoruz. Yagl tepsimize
yaptiklarimizi diziyoruz. Uzerlerini az bigakla kesiyoruz. Ardindan tekrar mayalanmaya birakiyoruz. Mayalanma
islemi olduktan sonra yumurta sarisi strilyoruz. Kicik kicUk kestigimiz domates, biber birakarak tzeri hafif
kizarincaya kadar firinda pisiriyoruz.
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