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MAYALI POAZAATA

Hamuru A°ASin:

5 bardak elenmiAY un

4 ASorba kaAYA+AYA+ sAtvA+yaAY
1 Asay kaAYA+AYA+ tuz

1 bardak su

1 kibrit kutusu kadar yaAY maya

2 yumurta

1 ASorba kaAYA+AYA+ toz AYeker
A°AS8i A°AS8in;

1 orta boy kuru soAYan

400 gr. kA+xyma

2 Agorba kaAYA+AYA+ tuzot

1 adet yumurta sarA+sA+

1/3 paket margarin

Margarini eriterek doAYranmA+AY soAYanA+, kA+tymayA+ ve tuzotu katarak soteleyin. Unu A§alA+AYma
tezgahA+nA+n AYazerine eleyip toplayA+n, ortasA+nA+ aA8Axp maya ve 4 kaAYAzk A+IA+k su ilave edip
AYazerini kapatA+n 10 dakika beklettikten sonra, malzemeleri karA+AYtA+rA+p 10 dakika yoAYurun.
PAYurAYszsAYsz hamur kAxvamA+na gellnce AYszerine Axslak bez kapatA+p 20 dakika dinlendirin. Hamuru
tekrar yoAYurup uzun rula yapA+n ceviz bA1/4yA1/4kIA1/4AYA1/4nde parA8alara ayA+rA+p, A§ay tabaAYA+
bA%yA%kIA%AYAYA%nde aA8Axn. YarA+sA+na kAxymalA+ karA§tan koyun, boAY tarafAxnA+ AYazerine
kapatA+n Tepsiye dizip 20 dakika dinlendirin. Yumurta sarAxlarAxnA+ A§A+rpA+p, fA+rA8ayla Avizerine
sAVarAvan, Avizerine A8Afrekotu ve susam serpip Afnceden 180 derecede A+sA+tA+xImA+AY fA+rA+nda
25 dakika plAYlnn
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