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MAYALI POGACA

2 yemek kasigi kuru maya
2 su bardagi ik su

1 su bardagi sivi yag

5 yemek kasigi toz seker
4 cay kasigi tuz

1 adet yumurta sarisi
Alabildigine un

Bir bliylik kaseye mayayi, 2 bardak suyu ilave edip 10 dakika bekletelim. Uzerine sivi yagi, tuzu, sekeri be
alabildigi kadar unu koyup yoguralim. Ceviz biiyikligiinde yuvarlayip tepsiye dizelim. Uzerine yumurta sarisini
sUrip 1 saat bekletelim. Onceden isitiimis 180 derece sicakliktaki firna pogdacalarimizi Usti kizarana kadar
pismesi icin bekliyoruz.

Not. istege gére igine, peynir, zeytin ilave edilerek lezzet farkliig yaratilabilir.

ML® Ceyrek Podaca icin tiklayin
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