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MAYALI POGACA

1 su bardagi ilik su

1 su bardagi sivi yag
1 su bardag st

1 cay bardagi yogurt
6 su bardagi un

1 paket kuru maya

1 corba kasigi seker
1 adet yumurta

1 tath kasidi tuz
Yarim kase susam

Suyu, yagi, siitl ve yogurdu bir kaba alip, karigtirin.

Maya ve sekeri de Uzerine ekleyip karigtirmaya devam edin. Ardindan tuzu da ekleyin.

Unu ise eleyin ve azar azar ekleyerek yogurmaya baslayin. Ortalama 6 bardak un yeterli olacaktir.
Kulak memesi kivaminda bir hamur elde ettikten sonra Uzerini kapatip mayalanmasini bekleyin.
Yaklasik 40 dakika hamurun mayalanmasi i¢in uygun olacaktir.

Mayaladidiniz hamurdan orta blyuklikte parcalar alin elinizle yuvarlayin.

Yagl kagit serdiginiz tepsiye aralikli olarak dizin.

Hepsini bu sekilde dizdikten sonra Uizerlerine yumurta sarisi siiriip, susam serptikten sonra firina verin.
Onceden isitilmis 180 derecelik firinda kizarana kadar pisirin.

© lezzetler.com tarif no:53509 « adi:Mayali Pogaga « génderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:07.04.2025 - 01:33


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/mayali-pogaca-vt1312
https://img.lezzetler.com/yuklenen8/mayali-pogaca-53509.jpg
http://www.tcpdf.org

