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MAYALI POGACA

Gdzde Bilgehan

1 cay bardagdi ilik st

1 paket yas maya

1 cay bardag ilik su

1 cay bardag! yogurt

1 cay bardagi zeytinyag

2 yemek kasigi seker

1 yumurta aki

1 tath kasidi tuz

Aldigi kadar un

I¢ malzemesi (peynir, maydanoz veya kiymali soganli harg)

Yuva Yas Maya Ilik su ile eritilir ve igine geri kalan malzemeler eklenip en son un yavas yavas ilave edilerek
hamur haline getirilir. Yaklagik 1 saat dinlendirilir. Beklemig hamurdan istenilen blyUklUkte parcalar koparil ve
acllir. Icine harci konulup kapatilir. Yumurta sarisina 1-2 damla yag eklenip pogagalarin Gsttne sr0lir. 15-20
dk. bekledikten sonra 180 derece firinda 30 dk pigirilir. Arzu edilirse yumurta sarisinin i¢ine susam ya da
¢corekotu ilave edebilir.
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