B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MAYALI POGACA

1 kibrit kutusu kadar yas hamur mayasi
2 yumurta

1 yemek kasigi seker

Alabildigi kadar un

2 su bardagi sut

1 su bardagi zeytinyag

1 tath kasidi tuz

Bir kaba sUtte erimis maya, yumurta, seker, zeytinyagd, tuz ve biraz un katip ¢irpilir. Mayalandirilir. Tekrar yeteri
kadar un ilave edilip yogrulur.

Kulak memesi yumusakliginda 6zendirilerek hamur elde edilir. Yumurta blyutkliginde pargalar alip elle agip
icine bir miktar peynir koyup kapatilir. Tepsiye dizilir. Yarim saat mayalandiktan sonra kizgin firina verilir.

ML® Tath S Corek icin tiklayin
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