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MAYALI POGACA

1 paket yas maya

1 su bardagi siviyag
1 su bardag@ ilik sit
1 su bardagi ilik su
1 corba kasig seker
1 corba kasigi tuz
Aldigi kadar un
Iciigin:

Peynir

Maydanoz

Genis bir kabin iginde maya, Ilik st, Ilik su, seker ile karistirilarak 10 dakika kadar mayalandirilir. Daha sonra
un, tuz eklenerek iyice yogrulur. 1 saat kadar agzi kapatilarak mayalanmasi beklenir. Kabaran hamurdan
parcalar kopartilarak peynirli i¢ koyulur ve yuvarlatilarak sekillendirilir. Yaglanmis firin tepsisine dizilir. Uzerlerine
yumurta sarisi strtlip, 6nceden isitilmis firinda pisirilir.

ML® Pogaca icin tiklayin
ML® Misir Unlu Pogaca (gorsel)
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