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MAYALI POGACA

4 su bardagi un

1 su bardag yogdurt
125 gram tereyagi

1 cay bardagi sit

1 paket maya

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi seker

1 adet yumurta

200 gram beyaz peynir
Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi
Yarim ¢ay bardagi ¢érekotu

BlyUkge bir kanstirma kabina unu alin. Elinizle ortasina havuz agin. A¢tiginiz havuza sit, yumurta, yogurt, un,
tuz ve sekeri ilave edin. Eritilmis tereyadini, maya ile birlikte kaba ilave edin. Hamuru yodurun ve mayalanmasi
icin 1 saat bekletin.

Mayalanan hamurdan bezeler koparin. Kopardiginiz bezeleri avucunuzda yuvarladiktan sonra elinizle bastirin.
Ufaladiginiz beyaz peyniri hamurlarin igine koyun ve katlayarak pogaca sekli verin.

Pogacalari yagh kagit serilmis firin tepsisine dizin. Uzerine yumurta sarisi sirdikten sonra ¢érek otu serpin. 200
derece 6nceden isitilmig firinda 30 dakika kadar pisirin.
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