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MAYALI POGACA

Buket Yagsi

2 su bardagi sut

2 adet yumurta

1 su bardagi sivi yag

1 paket margarin

1 paket yas maya

1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi seker
Aldig1 kadar un

1 kase peynir

Yarim demet maydanoz

Oncelikle yogurma kabina sivi yadi, margarin, yumurta, seker, tuz, maya ve Ilik siitii ilave edip harmanliyoruz,
daha sonra azar azar un ilave ediyoruz. Hamur kulak memesi yumusakliginda oluyor ve mayalanmaya
birakiyoruz. Dider tarafta peyniri ezip maydanozlari igine kiyip bekletiyoruz. Mayalanan hamurdan cevizden
biraz blyUk parca koparip dikddrtgen seklinde agip icine uzunlamasina olan kisma peynirli icten koyup rulo
yapiyoruz. Yaglanmis tepsiye diziyoruz ve Ustlne belli araliklar bicakla kesikler atip yumurta sarisi stirlip
pisiriyoruz.
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