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MAYALI POGACA

https:/pomatsite.blogspot.com.tr

1 su bardag ik sit

1 paket margarin (250 gr) eritilecek

1 adet tek kullanimlik instant kuru hamur mayasi
2 adet yumurta (bir tanesinin sarisini tizerine sur)
1 corba kasigi seker

1 tath kasidi tuz

Aldigi kadar un (ortalama 5 su bardag)

I¢ harcr:

1 su bardag beyaz peynir

Yarim demet maydanoz

Yogurma kabinda, lik siit, maya ve sekeri karistirin. Uzerine diger malzemeleri ilave ederek yumusak bir hamur
yogurun. Yogurdugunuz hamurdan istediginiz blyUklikte pargalar kopartin. Elinizle agtirip igine peynirli hargtan
koyun. Pogaca sekli verdikten sonra yaglanmig veya yagl k&git serilmis tepsiye aralikli siralayin. Uzerine
yumurta sarisi srtin(yumurta sarisina bir iki damla sivi yag ilave ederek karigtirin) Mayalanmasi i¢in sicak bir
ortamda en az bir saat ( pogacalar iki misline ulagana kadar) bekleyin. Pogacalar mayalandiginda énceden
Isittiginiz firnda 180 derecede 15-20 dakika pisirin.(firin derecenizi kendi firininiza gore ayarlayin) i¢ harci igin
beyaz peynir ve ince kiyilimig maydanozu karigtirin.

Not: Pogacada bir paket margarin var, margarinli ok da guizel oluyor, tercih sizin.
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