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MAYALI POGACA

1 su bardagi siviyag
1 su bardag st
1,5 su bardagi su

1 yemek kasigi tuz
1 cay bardag: seker
1 paket yas maya
Alabilidigi kadar un

Sivi malzemeler bir kaba alinir, tuz, seker ve maya eklenerek, maya eritilir, daha sonra alabildigi kadar un
eklenerek yumusak bir hamur elde edilir, hamur kabinin Uzeri streglenerek 1 saat mayalanmaya birakilir.
Mayalanan hamurdan mandalina biytikligiinde pargalar alinir, pargalar tezgahta elle kahve tabagdi kadar agcilr,
arasina Ufelenmis peynir konur, podaca seklinde kapatilarak tepsiye dizilerek, tepsi mayasina birakilir. Uzerine
yumurta sarisi surilir, susam serpilerek 190 derece firinda kizarana kadar pisgirilir.

Not: Yukaridaki dlgulerden yaklasik 30 pogaca cikar.
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