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MAYALI PiZZA

MALZEMESI

3 Su bardagi un

1 Su bardag sut

Yarim paket kl¢Uk margarin (250 gr.)
1 Cay bardagi sekerli ik su

1 Tath kasigi maya

1 Cay kasigi tuz.

YAPILISI

1 Mayayi sekerli Ilik suda kabartiniz,

2 Uunun ortasini agarak mayay!, siitdi, yagi ve tuzu ilave ediniz ve gukur bir kapta yumusak bir hamur yapiniz.
3 Ustlinl kapatarak ilik bir yerde 20-25 dakika bekletiniz.

4 Yaglanmig firin tepsisine 1 cm. kalinliginda yayiniz.

5 Uzerini dnce zeytinyagiyla sivayiniz, daha sonra sal¢a siriniz.

6 Kuguk kiclk dogranmis kekikli sosisi salganin Uizerine yayiniz.

7 En Ustline kasar peyniri rendeliyerek kizgin firinda pisiriniz.

8 Karelere ayirarak sicak servis yapiniz.

Not: Pizza, sosisli oldugdu gibi kiymali, peynirli, ispanskii, mantarli, sucuklu ve pastirmali olarak da yapilabilir.
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