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MAYALI PISI

2 su bardagi ik su

1 paket instant maya veya yarim paket yas maya
2 cay kasigi tuz

4 su bardagi un

2 yemek kagsidi sivi yag

Ik suyu yogurma kabina alin.

Icine mayay! ekleyip iyice eritin.

Tuzu da ekleyip karigtirin.

Bir bardak un ekleyin ve pUrizsuz bir kivam alana kadar glizelce karistirin.
Ayni igslemi unun tamami igin yapin ve hamurunuzu guizelce yogurun.
Hamura birkag damla sivi yag ilave edip giizelce toparlanmasini saglayin.
Uzerini kapattiginiz hamuru mayalanmasi igin 1 saat kadar dinlendirin.
Hamur hazir olunca kizartmalik sivi yagini tavada kizdirin.

Hamurdan kopardiginiz pargalari elinizle agip duzlestirerek yaga atin.
Her iki tarafini da yagda kizarttiginiz pisileri sicak servis yapin.

Dilerseniz hamurlari yaga atmadan dnce Ustlerine susam serpebilirsiniz.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 24.07.2023
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