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MAYALI PARCA GIKOLATALI KEK

3 su bardagi (300 g) un

1,5 su bardagdi (250 ml) ilik st

1 paket Pakmaya Instant Kuru Hamur Mayasi

3 yumurta

Yarim ¢ay bardagi (30 g) Pakmaya Pudra Sekeri
Yarim ¢ay bardagi (50 ml) sivi yag

1 kahve fincani Pakmaya Bitter Parca Gikolata

1 yemek kasigi kuru 0ziim

1 yemek kasigi file badem

Unu karistirma kabina eleyin, Pakmaya Instant Kuru Hamur Mayasi[ZIni ve 1lik siitii ekleyip karistirin. Oda
Isisinda, 15 dakika mayalandirin.

Yumurtalar mikserle képik kopik olana dek ¢irpin. Pakmaya Pudra Sekeri ekleyip birkag dakika daha ¢irpin.
Sirasiyla sivi yagi, mayali karigimi, kuru Gziim ve file bademi ilave edin.

Spatula ile tim malzemeyi birbirine yedirin.

Hazirlamig oldugunuz kek karigimini ortasi delikli yuvarlak (yaglanmig) bir kek kalibina dékan.

Yarim saat oda isisinda bekletin.

Pakmaya Bitter Parga Gikolatalari iizerine serpin. Sis gubukla dibine gékmesine izin vermeden hafifge karistirin.
175 dereceye ayarli firinda, 40-45 dakika pisirin.
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