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MAYALI ORGU COREK

Emine Beder

1 su bardag st

1 paket margarin

1 su bardagi sivi yag

4 tath kasig toz seker

2 ¢orba kasigi kuru maya

2 yumurta (birinin sarisi ayrilir)
Alabildigince un

2 tath kasig tuz

Susam

On hazirlik olarak 1lik siite, 4 tadi kasigi seker ve 2 gorba kasigi kuru mayay! ilave ederek karistiralim. Mayanin
kabarmasini bekleyelim. Derince bir kaba mayali stU, eritip ilttigimiz margarini, sivi yagdi, 2 yumurtay alalim.
Tuzu da ekleyip, karigtiralim. Unu azar azar ilave ederek, ele yapismayacak hamur elde edelim. Hamuru
puriizsiz olana dek yoduralim. Hamur kabinin agzini érterek ilik bir ortamda mayalandiralim. Hamurdan yumurta
iriliginde parcalar koparalim. Parmak kalinhdinda gubuklar yapip, her cubugu 3 esit pargcaya keselim. Elde
ettigimiz 3 cubudu yan yana koyup, sag orer gibi érelim. Hafifce yaglanmis tepsiye dizelim. Frini 5 dakika
caligtinp, kapatalim. Sénmuis ama ilik firina tepsiyi strip, yarim saat sénmus firinda bekletelim. Goérekler biraz
daha kabaracaktir. Hemen firini 200 dereceye ayarlayip, ¢oreklerin Gzerine yumurta sarisi striip, susam
serpistirelim. Coreklerin alti Gstl kizarana dek pisirelim.
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