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MAYALI MISIR EKMEGI

h ://www.droetker.com.tr

Hamur:

1-1,5 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Instant Maya
2 su bardagdi misir unu

100 g yumusak margarin

1 yemek kasigi toz seker

1 tath kasidi tuz

1,5 cay bardag ilik st

Firn tepsisini margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in 6nceden agin.

Alt-Ust pisirme: 190 °C

Turbo pisirme: 180 °C

Unu eleyip maya ile kanigtirin. Misir unu, margarin, toz seker, tuz ve Ilik siitii ekleyip iyice yogurun.

Hamuru 2 esit parcaya bolin. Ekmek sekli verip firin tepsisine alin. Uzerlerini kapatip 40-50 dakika bekletin ve
pisirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 30 - 35 dakika
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