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MAYALI MAYDANOZLU POGAGA

1 paket cabuk maya

1 su bardag st

Yarim su bardag ilik su
1 cay bardagi siviyag

1 cay kasigi seker

1 tath kasidi tuz
Alabildigi kadar un

1 demet maydanoz
Iciigin:

Yanm kalip beyaz peynir
Uzeri igin:

1 adet yumurta

Maya, su, sut, seker parmak uglariyla karistirilir. Tuz ve ele yapismayan kivama gelene kadar un eklenerek
yogrulur. 1 saat dinlendirilir. Sonra ince kiyilmig maydanoz ilave edilir. Maydanoz hamurun i¢inde dengeli
yayilana kadar yogrulur. Daha sonra hamurdan blyUk ceviz kadar parcalar alinir. Parmak uglariyla ¢ay tabagi
kadar agllir. Ezilmig peynir konur, kapatilir. Yaglanmis tepsiye dizilir. Podacalarin tGizerine yumurta surtlir. 180
derece firinda kizarana kadar pigirilir.
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