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MAYALI MARMELATLI KEK

Yarim kibrit kutusu kadar yas maya
3 adet yumurta

1 su bardag seker

1 cay bardagi su

1 su barda@i aygicek yagi

1 paket vanilya

2 su bardagi un

1 su bardag marmelat

Yas maya ve su karigtirilir, Yumurta ve seker mikserle 5 dakika kadar girpilir. igine mayali su eklenir. 15 dakika
bekletilir. Sonra yag, vanilya ve elenmig un katilir. Yaglanmis kek kalibina dékulir. Onceden isitilmis 170 derece
firna dékuldr. 50 dakika pisirilir. Soguduktan sonra enine kesilir ve marmelat strulUr.
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