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MAYALI KUCUK EKMEK

www.miele.com.tr

1/2 kip Maya (21 gr.)

270 ml Su, 1k

500 gr. Un

11/2 ¢ay kasig Tuz

1 cay kasigi Seker

1 cay kasigi yumusamis Tereyag!

Mayay! Ilik suyun iginde agin. Un, tuz, seker ve yumusak tereyagini 3-4 dakika purtizsiiz bir hamur elde
edinceye kadar yogurun.

Hamurdan 10 adet esit boyda top kopariniz ve tepsinin veya gurme delikli tepsisinin tzerine diziniz, isterseniz
Ustlnd ¢giziniz ve hemen firina sirtndz.

Nem ilaveli Pisirme:

Mayay! Ik suyun iginde agin. Un, tuz, seker ve yumusak tereyagini 3-4 dakika purtizsiiz bir hamur elde
edinceye kadar yogurun. Hamuru firina koyun ve "Kekler \ Mayali hamur \ 45 dakika kabartin" otomatik
programini segin.

Hamuru hafifce yogurun, 10 esit boyda hamur toplari hazirlayin, firin tepsisine veya delikli gurme-tepsisine dizin
ve Ustlnu ¢izin, firna sdrdn ve "Kekler \ Mayali hamur \ 30 dakika kabartin" otomatik programini segin.

Kiguk ekmeklere su siriin ve firinda altin sarisi pisirin.

Not: SUtli kli¢Uk ekmekler hazirlamak icin, su yerine 300 ml st kullaniniz, kuru GzOmIi ekmekleri su yerine 300
ml sUtle hazirlayin ve ayrica 2 yemek kagidi seker ve 100 gr. kuru Gziim-hamura katin.
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