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MAYALI KREP

2 su bardagi un

3 su bardag st

1 paket kuru maya

2 tane yumurta

1 yemek kasigi toz seker
1 tath kasidi tuz

50 gr. margarin

Un, kuru maya, seker ve tuzu karistirin. Bagka bir kapta yumurtalar mikser ile kdpUrene kadar ¢irpin. Ik situ
de ekleyerek ¢irpin. Daha sonra unlu karigima yavag yavag ekleyerek dusik devirde ¢irpin. Sulu bir kivam elde
edeceksiniz. Eger krepleriniz kalin oluyor ise hamurunuzun kivami yogun demektir. UstinU 6rterek 40-45 dk.
mayalanmaya birakin. Kizgin teflon tavaya 1 kepge krep hamurunu dékin. Tavanin her yerine esit miktarda
dagiimasina dikkat edin. Krepin alt tarafi pismeye bagladijinda krepiniz g6z géz olacaktir. Arkali 6nlu pisirdikten
sonra sanayla bir glizel her tarafini yaglayin, dilediginiz malzemeler ile servis edebilirsiniz.
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