B

—
ﬁ
/
5

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MAYALI KEK

1 tath kasidi kuru maya
1 paket kabartma tozu
3 yumurta

1 cay kasigi mahlep

1 su bardag seker

3 su bardagi un

1 su bardag ilik sit

1 su bardagi sivi yag

1 paket vanilya

3 corba kasiJi kakao

1 ¢orba kasig eritilmis tereyadi

Derin bir kabin icinde yumurtalari girpip igine sekeri ekleyin. Karigtirin, sivi yagi ve ilik sitl de katip karigtirin.
Icine kuru maya, un, kabartma tozu, vanilyayi ekleyip yumusak bir kek harci elde edin. 10 dakika dinlenmeye
alin. Kek kalibinin igine aktarip 5 dakika daha dinlendirin. Bu arada eritilmis tereyaginin igine kakaoyu ekleyip
karistirin. Keki firna vermeden 6nce kakaolu karigimi tizerine bir ¢izik halinde dékin. 170 derecedeki firinda 35
-40 dakika pismeye birakin. Sogutup dilimlere ayirin ve servis yapin.
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