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MAYALI KEK

3 adet yumurta

2 corba kagiJi tozseker

1 cay bardag eritiimis margarin
1.5 ¢ay bardagi ik sit

3 su bardagi un

1 paket kuru maya

10 adet kuru kayisi

1 cay bardagi damla gikolata
Tuz

Yumurtalar sekerle birlikte mikserde ¢irpin ve bir tutam tuz serpin. Yagi ve ilik sttl ekleyin. Un ve mayay!
karigtirarak ilave edip, karigtirin. Kayisilar kiiglk kiglk dogradiktan sonra, damla cikolata ile birlikte karigima
dékin. Hamuru 30 dakika dinlendirdikten sonra yaglanmig kek kalibina dékiin. Onceden isitilmis 170 derecelik
firnda 40 dakika pisirin. Pistikten sonra tzerine pudrasekeri serpin. Kayisi ve gikolata parcalari ile siisleyerek
servis yapin.
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