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MAYALI KEK

Elif Korkmazel

1 su bardag st

3 adet yumurta

20 gram yas maya

1 cay bardagdi sivi yag

7 corba kasigi seker

1 cay kasigi tuz

1 tath kasidi mahlep

1 cay bardagdi kiyilmis findik
Aldig1 kadar un

Karigtirma kabina ilik st(i, mayayi koyup karigtirin. igine yumurtayi, sivi yag, sekeri, tuzu, mahlebi, kiyilmig
findiJi ilave edip harmanlayin. Uzerine unu ekleyip boza kivamindan daha koyu olacak sekilde yaklasik 3,5 su
bardadi un ekleyin. Bu karigsimi, yaglanip unlanmig dikddértgen bir firin kalibinin igine dékin.15 -20 dakika
mayalanmasi i¢in bekleyin. Daha sonra 180 derecedeki firinda 35-40 dakika pisirin. Dilimleyip recel ya da balla
servis yapin.
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