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MAYALI KEK

h ://www.droetker.com.tr

Hamur:

3,5 - 4 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Instant Maya

1 cay bardagdi toz seker

100 g yumusak margarin

1 yumurta

1 su bardag ik sit

3 yemek kagigi Dr. Oetker Kakao

25 g yumusak margarin

Dolgu:

1 cay bardagdi ¢ekirdeksiz kuru Gzim
1 cay bardagi iri kinlmig ceviz

0,5 gay bardagi kip seklinde dogranmig kuru kayisi
Kalip:

Dilimli derin kek kalibi (& 22 cm)

Kalibi margarin ile yaglayin. Unu derin bir kaba eleyin, mayayi ekleyip kasik ile karigtirin. Toz seker, 100 g
margarin, yumurta ve ilik sttt ekleyip iyice yogurun. Hamuru iki esit par¢aya bolin. Yarisina kakao ve 25 g
margarini ekleyip iyice yogurun. Hamurlarin Gzerlerini kapatip mayalanma3| icin Ik ortamda 20 dakika bekletin.
Stre sonunda beyaz hamuru hafif unlanmig tezgaha alin. Kisa bir slire yogurun ve 0,5 cm kalinliginda agin.
Kakaolu hamuru da ayni sekilde agin ve beyaz hamurun Gzerine alin. iki hamuru birlikte 0,5 cm kalinliginda
olacak sekilde agmaya devam edin. Uzerine kuru Giziim, ceviz ve kuru kayisilari serpin. Rulo seklinde sarin.
Ruloyu halka seklinde kivirin, iki ucu birbirine yapistirin. Hazirladiginiz halkayi kaliba koyun. Uzerini kapatip 40
dakika bekletin.

Firni belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Beklettiginiz keki pigirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 30 - 40 dakika

Firindan aldiginiz keki 15 dakika sonra kaliptan ¢ikarin. Sogutup dilimleyerek servis yapin.
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