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MAYALI KEK

20 gram yas maya
3/4 su bardagi st
1 su bardagi seker
1 tath kasigi tuz
50 gram tereyagi
3,5 su bardagi un
2 adet yumurta

1 paket vanilya
Ustu igin:

200 gram ¢ikolata
Yarim su bardagi file badem

Bitlin malzemeleri bir kapta karistirarak yumusak kivamda hamur elde edin. Ustiini értiip 30 dakika bekletin.
Hamuru 2 dakika daha yogurun, yuvarlayin ve yaglanmig kek kalibina yerlestirin. Hamuru 1-1,5 saat ilik bir
yerde bekletin.

175 derecede dnceden isitiimis firinda 35 dakika pigirin. 10 dakika beklettikten sonra keki kalibindan ¢ikarip
sogutun.

Erittiginiz cikolatayi kekin Uzerine dokun, file bademleri ¢ikolatanin Gzerine serpin.
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