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MAYALI KEK

2 yumurta

1 adet portakal suyu

1 su bardag yogdurt

1 ¢orba kasigi kuru maya
3 su bardagi un

1 paket vanilya

3 su bardagi seker

Igi igin:

1 su bardag st

1 cay bardagi erimis ¢ikolata
1 cay bardagi irmik

2 corba kasiJi kakao

Cirpma kabinin igine yumurta ve sekeri iyice ¢irpin. Portakalin kabuklarini rendeleyip ekleyin. Suyunu sikip
yogurtla karigtirin ve karigimin igine ekleyip girpmaya devam edin. Uzerine unu, kuru mayayi ve vanilyayi dokdin.
Karigimi fazla karigtirmadan mayalanmaya birakin. Yagl kagit Gzerinde agin. Igi icin gereken malzemeleri
karistirip kbsesine koyun. Sarip kalibin igine aktarin. Keki 170 derecedeki firinda 35 dakika kadar pisirin.
Dilimleyip ikram edin.
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