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MAYALI KEK

125 gr margarin

4 su bardagi un

1 paket maya

1 cay bardagdi toz seker

1 adet yumurta

3 kasik kakao

1 cay bardagi kuru Gzim

1 cay bardagi iri kinlmis ceviz

Yarim ¢ay bardadi kiip seklinde dogranmis kuru kayisi

Unu derin bir kaba eleyin, mayayi ekleyip kasik ile karistirin. Toz seker, 100 g sana, yumurta ve ilik sttl ekleyip
iyice yogurun. Hamuru iki esit parcaya boélin. Yarisina kakao ve 25 g sanayi ekleyip iyice yogurun. Hamurlarin
Uzerlerini kapatip mayalanmaS| icin Ik ortamda 20 dakika bekletin.Stre sonunda beyaz hamuru hafif unlanmig
tezgaha alin. Kisa bir stre yogurun ve 0,5 cm kaliniginda agin. Kakaolu hamuru da ayni sekilde agin ve beyaz
hamurun {izerine alin. ki hamuru birlikte 0,5 cm kalinliginda olacak sekilde agmaya devam edin. Uzerine kuru
UzUm, ceviz ve kuru kayisilari serpin. Rulo seklinde sarin. Ruloyu halka seklinde kivirin, iki ucu birbirine
yapistinn. Hazirladiginiz halkayi 24 cm ¢apindaki yaglanmis dilimli kek kalibina koyun. Uzerini kapatip 40 dakika
bekletin ve pisirin.
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