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MAYALI HAMUR

Su veya sitd 1sitip 1 tath kasigi tozseker ekleyin. Seker eriyince ilik karisima (35-40 derece) toz mayayi ilave
edip eritin.

Unu hamur kabina alin. Ortasini gukur seklinde agip mayal karigimi dékerek 10 dakika bekletin.

Karigima tariflerdeki diger malzemeleri ilave edin. Hamur yogurma kabindan ayrilincaya dek elle veya mikserle
yogurun.

Hazirladiginiz hamuru temiz bir bezle érterek sicak bir yerde kabarmak Gzere dinlenmeye birakin. Hamur
ylzeyinin diizgin olmasina, Uzerinde putlr ¢atlaklar olmamasina dikkat edin.
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