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MAYALI ELMALI TORTE

4,5 su bardagi un

Yarim kibrit kutusu kadar yas maya
1,5 kahve fincani seker

4 kahve fincani sut (ihk)

1/3 paket margarin (yaklasik 90 gr.)
Yarim ¢ay kasigi tuz

Limon kabugu rendesi

Meyvesi igin:

1-1,5kg. mayhos elma

Yarim su barda@i gekirdeksiz Gztm
1 kahve fincani galeta unu

2 kahve fincani toz seker

2 tatl kasigi targin

Uzeri icin:

2,5 su bardagi un

3/4 paket margarin (190 gr.)

Yarim su barda@ dévilmus findik

Ik siit iginde seker ve maya eritilir. Margarin limon kabugu rendesi, tuz ve elenmis un konup yumusak bir
hamur yapilir. Uzeri 6rtllerek iki misli oluncaya kadar mayalandirilir.

Mayali hamur yaglanmis firin tepsisine kenarlari biraz yiliksek olarak el ile yayilir.

Ince elma dilimleri sirt sirta yerlestirilip GzUm konur. Uzerine énce galeta unu sonra targinl seker serpilir.
2,5 bardak un ile margarin (190 gr.) bir tutam tuz ilavesi ile yogdrulup buzlukta dondurulur. Elmalarin Gzerine
rendelenir.

Iri déviimis findik serpilip orta i1sili firinda pigirilir.
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