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MAYALI ELMALI COREK

2 su bardagi un

Dértte bir blytk paket margarin (65 gr.)

2 yumurta (1 yumurta, 1 yumurta aki hamura, 1 yumurta sarisi Uzerine)
Yarim ¢ay bardagi ihk st

1 tath kasidi kuru maya

1 cay bardadi pudra seker

Elmall Harg:

2 elma

1 corba kasigi ¢ekirdeksiz kuru Gzim

1 tath kasidi targin

Elmalar yikanip dért pargaya kesilir. Ortalari ¢ikarilip soyulur. KiigUk kiigik dogranir. Yikanmig Gzim, targin ilave
edilip 8 kimeye ayrilir.

Tencerede Ik sUt icinde maya eritilir. Pudra seker, 1 bitin yumurta, 1 yumurta aki ve margarin konup
kanstirilir.

Elenmis 2 bardak un ile ele yapismayan yumusak bir hamur yapilir. Uzeri drtiilerek ilik bir yerde iki misli
kabarincaya kadar mayalandirilir. )

Hafif unlanarak merdane ile 3 mm. agilip 8 pargaya kesilir. Uggen parcalarin alt kismina elmali harg konur. Yan
kisimlar ortaya dogru kivrildiktan sonra sarilir. Tepsiye dizilir.

15 dakika kadar daha mayalandirilir. Uzerine yumurta sarisi sdrdltp firnda Pigirilir.

Fotograf "klcUkkiz" tarafindan génderildi. 24.04.2017
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