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MAYALI COREK

2 su bardagi ik su

1 cay bardagi sivi yagdi
5 ¢orba kasigi seker

1 adet yumurta

Aldig1 kadar un

10 gram yag maya
Iciigin:

1 adet elma

1 tath kasidi tarcin

1 cay bardagi ceviz

Derin bir kabin igine yas maya ile 1lik suyu koyup biraz kabarmasini bekleyin. Daha sonra Gzerine sivi yagl,
seker, yumurta koyup yavas yavas unu ekleyin. Yumusak bir hamur ede edinceye kadar yogurup unu ekleyin.
Bu karigimin Gzerini 6rtlp 1 saat kadar bekletin. Elmayi rendeleyip tizerine ceviz ve targin serpin. Mayalanan
hamuru unlanmig tezgahta yufka seklinde ince bir sekilde agin. U¢gen dilimler halinde dilimleyin. Uzerine elmali
harci koyup rulo seklinde sarin. Tepsiye koyup 5-10 dakika daha mayalandirin. Daha sonra 200 derecedeki
firnda 35 dakika pisirin. Firindan ¢ikan ¢éreklerin Gizerine pudra sekeri serpip servis yapin. Isterseniz igini bog
olarak hazirlayabilirsiniz.
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