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MAYALI COREK

www.electrolux.com

Hamur malzemeleri:

650 gun

20 gram maya

200 ml sut

40 g seker

5¢rtuz

5 yumurta sarisi

200 gr yumusak tereyagi
Doldurma malzemeleri:
250 gr dogranmis ceviz igi
20 gram galeta unu

1 cay kasigi 6guttimis zencefil
50 ml stt

60 gr bal

30 gr eritilmis tereyagi
Kaplamasi igin:

1 yumurta sarisi

Cok az st

50 gr ince badem

Unu karistirma kabina yayin ve ortasinda bogluk agin. Mayayi gukura ufalayin.

Sut, biraz geker ve kenardan aldiginiz biraz unu karigtirin, tizerine biraz un serpin.

Ustlne serptiginiz unlu yeri catlayincaya dek, hamuru sicak bir yerde dinlenmeye birakin.

Kalan sekeri unun kenarina koyun. TUum malzemeleri yogurarak yumusak bir hamur kivamina getirin. Hamuru iki
katina kabarana dek sicak bir yerde bekletin.

Dolguyu yapmak i¢in tim malzemeleri karistirin. Hamuru ¢ esit pargaya bdlin ve uzun dikdértgen seklinde
acarak yayin.

Dolgunun tgte birini her birdik dértgene serpin ve ardindan hamur pargalarini birlestirin.

Ug parca hamuru sag 6rgisu seklinde 6rin. Céregdin ylzeyini yumurta sarisi ve sut karigimiyla kaplayin ve
Uzerine ince badem serpin.

Finnda 55 dakika pisirin.
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