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MAYALI BOREK

4 su bardagi un

1 paket hazir Instant maya
1 tatli kasigi toz seker

1 tatli kasigi tuz

2,5 gay bardagi ilik su

Ic malzeme:

100 g margarin

1 su bardagi peynir rendesi
Uzeri icin:

1 yumurta sarisi

Un ve mayayi karistirin. Uzerine seker, tuz ve suyu ekleyip iyice yogurun.

Bekletmeden (g esit pargaya bolin. Her birini 0,5 cm kalinliginda agip Gzerlerine margarin siriin ve dérde
katlayin. Uzerlerini kapatin ve 20 dakika dinlendirin. Hamurlari tekrar agin, peynir rendesi serpin ve rulo seklinde
sarin. Rulolari 28 cm gapindaki yaglanmis tepsiye salyangoz seklinde gevsek sarin. Hafif bastirarak tepsinin her
yerini kaplayacak sekilde yayin. Uzerini kapatip 15 dakika daha bekletin. Yumurta sarisi slrip 6nceden isitilmis
180 dereceli firinda 25-30 dakika pisirin.
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