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MAYALI BOREK

6 su bardagi un,

1,5 su bardag sit,

1 ¢orba kasigi kuru maya,

4 corba kasig margarin,

2 adet yumurta.

Icine:

12 adet kokteyl sosis,

2 adet domates,

1 adet carliston biber,

yarim ¢ay bardagindan az siviyag,
1 su bardagi rendelenmig kasar peyniri.
Uzerine:

1 adet yumurta sarisi

6 su bardagi unu derin bir kaba alin. Ortasini acin. 1 ¢orba kasidi kuru mayayi, 1 buguk su bardag sitle
karstinin. Sutd mayal una, 4 corba kasigi margarini ve yumurtalarla birlikte ekleyin. Yogurdugunuz hamuru
12'ye bolUp cay tabag blytkliginde agm. i¢ malzemesini hazirlayin. Bunun ¢in siviyagda ki¢ik dogranmis
biber ve domatesi soteleyin. Sosisleri de atip bir iki gevirip tavayl ocaktan alin. Sosisli harci ve 1 su bardagi
rendelenmig kagar peynirini hamurlarin Gizerine paylastirin. Sonra rulo bigiminde sarin.

Kenarlarini kapatip, 1 saat dinlendirin. Uzerine yumurta sarisi strin. Onceden isitilmis 180 decere firinda tzeri
kizarana dek pisirin.
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