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MAYALI ARNAVUT BOREGI

1 paket margarin

1.5 su bardagi su

1 adet yumurta

1 tath kasidi maya

1 tath kasigi seker

1 silme tatl kagiJi tuz
4- 5 bardak un

3 adet patates (i¢i i¢in)

Hamur malzemeleriyle yumusak bir hamur yogurun.

Hamuru 20 dakika dinlendirin ve 6 egit pargaya bolin

Uzerini 6rtip 15 dakika daha dinlendirin

Sonra hamurlari biyUk boy servis tabadindan daha biiyik bir sekilde agin

Aralarina yari eritilmis sana yagi strerek tgerli gruplar halinde Ust Uste koyun. Yani iki adet Ggli grubumuz
olacak.

Her (icll grubu da zarf seklinde katlayin. Uzerini streg filmle kapatip buzdolabinda yarim saat bekletin.
Sonra ilk katladiginiz hamur grubunu dolaptan ¢ikarip biyik boy firin tepsinize gére agin.

Ortasina istediginiz harci serin.

Diger hamuru da agip, i¢ malzemesinin (zerine serin.

Boregimizi kiigUk dilimler olacak gekilde dilimleyin.

Uzerine yine yadi surip tepsi mayasi gelene kadar bekletin.

180 derecelik firinda Gzeri kizarana kadar pisirin.
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