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MAYALI ACMA

Hamur:

1 paket Dr. Oetker Mayali Un
50 g yumusak margarin

1 yumurta

3 cay bardagi ik st

Araya surmek igin:

100 g yumugak margarin
Uzeri icin:

1 yumurta sarisi Susam
Corekotu

Un ve mayayi karigtirin. Yumurta, margarin ve 1lik siitii ilave edip kaba yapismayacak yumusgak bir hamur
olusuncaya kadar (yaklasik 5-10 dakika) yogurun. Uzerini kapatip oda sicakliinda hamur hacmi iki katina
¢ikincaya kadar (yaklasik 40-50 dakika) bekletin.

Sture sonunda hamuru bir kez daha yogurup 8 esit pargaya ayirin. Bu pargalari 20 cm ¢apinda yuvarlak agin.
Uzerlerine birer tath kasigi margarin surtip rulo yapin. Rulonun iki ucundan tutarak ve farkli yénlere cevirerek
burun. Daha sonra iki ucu birlestirip hamura halka sekli verin. Yaglanmis firin tepsisine siralayip Gzerini
kapatarak 30 dakika bekletin. Bekletme sonrasi Gzerine yumurta sarisi sdriin, susam ve ¢orek otu serpip pisirin.
Elektrikli Mini Firin: 180°C (6nceden isitiimig)

Turbo firn: 180°C (dnceden isitilmig)

Pisirme slresi: Yaklasik 20-30 dakika

Finndan ¢ikarinca tzerine tepsi 6rtiin. Sicak veya soduk servis yapin.
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