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MAYA MAYA EKMEGI

1 paket yas maya

2 su bardagi su

1 tath kasigi seker

1 tath kasidi tuz
Toplanana kadar un

1 su bardag ilik su, yarim tatl kasigr seker ve yarim paket maya bir araya getirilir, eritilir. Yarim tath kagigi kadar
tuz ve toplanana kadar ilave edilir, hamur yapilir. Uzeri kapatilir, bir gece bekletilir. Ertesi giin hamur alinir
tezgaha konur, ortasi havuz gibi yapilir, ik su ve diinden kalan malzemeler konur, parmak uglariyla karistirilir.
En son yavas yavas un eklenir ve hamur toparlanir. Tezgaha un serilir. Uzerine un konur. Islak bir bez értiliir.

En az 1 saat dinlendirilir. Sonra hamur tekrar yogrulur. Yagdh kagit serilmis tepsiye yerlestirilir. Uzerine boydan
boya bicakla ¢izik atilir ve unlu su sr0lGr. 190 derece firina verilir, kizarana kadar pisirilir.
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