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MAVI PASTA

Keki icin:

4 adet yumurta

1 bardak seker

1,5 bardak un

6-7 adet kuru incir

1 paket vanilya, kabartma tozu
Islatmak igin:

1,5 tath kasigi grandl kahve
1 tath kasidi toz seker

1 bardak ilik su

Ic kremasi igin:

1 It. st

1 bardak un

1 bardak seker

1 kasik margarin

30 gr. beyaz cikolata

1 adet damla sakiz

1 kase findik ici

Dis kaplamasi igin:

1 peket krem santi

1 bardak soguk st

1-2 kasik labne peyniri
Kirdan ucuyla mavi gida boyasi
Sislemek icin:

Bir miktar kuru incir

Bir miktar dévilmus findik

Keki icin yumurtalari sekerle beraber ¢irpin, igine un, kuru incir, vanilya ve kabartma tozu ekleyip ¢irpin.
Yaglanmig firin tepsisine dokdip orta 1sida pigirin. Pigen keki ortadan 2 ye kesin.

I¢c kremasi igin bir tencereye siti dokin.icine yavas yavas unu dokerek karistirin. Seker, damla sakizi ve
margarini ekleyip karistirmaya devam edin. Ocaktan almadan beyaz ¢ikolata ve findik icinide ekleyip pisirin,
sogumaya birakin. )

Kekin alt katini bir miktar grantl kahve, toz sekerve Ilik su karisimiyla islatin. Uzerine yaptigimiz beyaz
kremadan bir miktar dokultp yayilir. Diger kekle tzeri kapatilir.

Kekin st de kalan grandl kahveli karigimla islatilir. Uzerine kalan beyaz krema kaplanir.

Diger tarafta krem santi sGt ile ¢irpilir. Igine labne peyniri ve kiirdan ucuyla mavi gida boyasi eklenir ve karistirilir.
Kekimizin Ustine yayilir. Kuru incir ve findik ici serpilerek dolapta bekletilir.

Dilimleyerek servis edilir.
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