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MAVI CIFTLIK SAKARYA

https://maviciftlik.com

BA Ali Kuscu Bey, bize biraz kendinizden bahseder misiniz?

AK Ben emekli bankaciyim, emekli olduktan sonra Geyve'ye yerlestik.

BA Nerelisiniz?

AK Aslan Tunceliliyim, emeklilik hayati cok sikici oldugu igin, faaliyetlerde bulunanlim dedik, éncelikle tavuk
¢iftligi daha sonra da kegi ¢iftligi kurduk. Saanen tirQ kegi yetistiriyoruz. Kegi sttiinden mandiramizda peynir
yaplyoruz.

BA Kag tane keginiz var?

AK Simdilik 200 tane kegimiz var. Bizim modelimiz gok degigik bir model. Turkiye'de kendi suitiinG igleyen fazla
bir mandira yok. Fransa'da ki butik aile isletmelerine benzer. Uretim, sagim, bitlin asamalar hijyenik ortamlarda
gerceklesiyor.

BA Kagc sene oldu bu ise baglayali?

AK 5 yil oldu baglayali. Mavi ¢iftlik adinda markalastik, aranan bir Griin olduk, kimileri tarafindan ilag olarak
araniyoruz. Bu da bizim i¢in gurur verici bir durum.

BA Anladigim kadariyla en 6ne ¢ikan Urtinindz kegi peyniri, kag kilo sitten 1 kilo peynir elde ediliyor?

AK Mevsimin basinda 8,5 - 9 kilo sitten bir kilo peynir elde edilirken, sonbahara dogru 6 kiloya kadar duiglyor,
s(tdn yodunlugu sonbahara dogru artiyor.

BA Peynir ne kadar sirede oluguyor?

AK Sitin sagildiktan hemen sonra, mandiraya kazana gidiyor, 72 derede pastérize ediliyor, 35 derecede
mayalaniyor, ortalama bir buguk saatte mayalanma islemi tamamlaniyor, daha sonra teleme halindeyken peynir
kiriliyor ve bez torbalarda baski halinde sirdlyor.

BA Kag gun?

AK Birinci glinden sonra torbalar agiliyor ve kuru tuzlama yapiliyor, o haliyle peynir gene suyunu atiyor, 2. giin
yani 12 saat sonra bir kuru tuzlama daha yapiliyor, daha sonra da vakumlaniyor.

BA Vakumlandiktan sonra ne kadar slre saklayabiliriz?
AK 4-8 derece yani buz dolabinda bir sene saklanabilir. Biz de soguk hava depomuzda sakliyoruz.
BA Vakumlanmazsa ne kadar dayanir?

AK Vakumlanmazsa peynirin terkibi bozulur, sararir. Bunun ici ya salamura suyunda bekleyecek ya da vakumlu
olacak.

BA Ciftliginizde peynir disinda ne gibi Grinleriniz var?

AK Su anda sadece peynir calisiyoruz. Oniimiizdeki ilk hedef giinliik pastérize sise siti.
BA Yogurt?

AK Kegi sttiinden yogurt civik oluyor, simdilik yogurt distinmUyoruz.

BA Uriinleriniz nerede satiliyor?

AK Uriinlerimiz agarlikh olarak TEM Uzerindeki ana arterlerdeki tesislerde satiliyor.
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BA Nereler?
AK Susurluk, Bolu dagi, Pamukova, Sapanca ve Giimisova'daki tesislerde bulunuyor.
BA Ankara'da nereden bulabiliriz?

AK Bazi dagiticilar 6rnek aldilar dagitmak istiyorlar, Bahgelievler'de bir sarkiteride de génderecegiz, bakalim
kismet olursa gelistirecegiz.

BA Yilda ortalama ne kadar peynir Uretiyorsunuz?

AKYilda 10-12 ton arasinda Uretim yapiyoruz.

BA Kegi sttlinden kasar tiirli peynir de yapilabilir mi?

AK Yapillabilir ama ben kagar tirtne kargiyim.

BA Neden?

AK Kegi sttt ilag niyetine aranan degerli bir Griin.

BA Nelere iyi geliyor?

AK Astim ve alerjik blnyeli cocuklarda tedavi amagli kullaniliyor, osteoporoz tedavisinde kullanilyor.

BA osteoporoz, kemik erimesi miydi?

AK Evet 6zellikle menopoz déneminde ¢ok etkili, ¢linkii vicut kalsiyum emilimini dogal yoldan alamiyor. Sadece
keci sOtu drdnlerinden alabiliyor. Basta da dedigimiz gibi cogu musterimiz bunu ilag niyetine aliyor. Bunun igin
%100 kegi sOtl olmasi lazim. Piyasada bir ¢cok kegi sttt Urinleri var. Ama bircogu koyun, inek sitlerini
mevsimine gore katistiriyorlar, haksiz rekabet yapiyorlar.

BA Nasil?

Ak Biz peynirimizi 23 liraya veriyoruz, mUsteri geliyor 15 liraya kegi peyniri var diyor. 15 liraya kegi peyniri
olmaz, olamaz igine koyun ya da inek suti karigtiriyorlar.

BA Ali Bey, gelecege yonelik olarak ne gibi projeleriniz var?

AK iki 6nemli projem var, birincisi pastérizasyon hatti kurmak, yani peynirle birlikte, sise siitiine ¢ok talep var
0Ozellikle blyik kentlerde. Gocuklara arasinda alerjik astim gok var ve aileler yana yakila giinlik kegi sitl ariyor.
Piyasada UHT edilmis kegi sutleri var. UHT olan kegi sutl, 6zelligini kaybediyor, protein, mineral, vitamin hic bir
sey kalmaz. Kasarda da 6yle, demin kasari sormustunuz ya. Kasar da 90 derece 100 derecede eritilir tekrar
informe edilir, bunda da kegi stii 6zelligini kaybediyor. Sirf damak zevki olsun diye degerini kaybedecek kegi
sutinden kasar istemiyoruz, Gretmiyoruz.

BA ikinci projeniz nedir?

AK Kegi sutlinden dondurma. %100 kegi sitlinden yapilan dondurma Tarkiye'de yok, ikinci hedefim de bu.

BA ingallah Allah génliiniize gére versin. Geyve'nin meyveleri meshur, bunlar neler?

AK Geyve'nin ayvasi, Uzimdi, elmasi meghur.

BA Peki ¢cok tesekkir ederim Ali Bey.

AK Aslil ben tesekkur ederim.
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