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MAVI BULUT EKMEK

h ://www.droetker.com.tr

3 yemek kagsigi Dr. Oetker Pudra Sekeri

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1 yemek kasigi Dr. Oetker Misir Nisastasi

3 yumurta aki

1 tutam tuz

30 - 35 damla Dr. Oetker Jel Renklendirici - Mavi

Finn tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in 6nceden ¢aligtirin.

Turbo pisirme: 150 °C

Pudra gekeri, sekerli vanilin ve misir nigastasini bir kaba alip karigtirin. Yumurta aklarini cam veya metal bir
¢irpma kabina alin. Uzerine tuzu ekleyin ve mikserin yiksek devrinde 1 dakika ¢irpin. Hazirladiginiz karigimi
yumurta akina azar azar ekleyerek toplam 5 dakika daha ¢irpin. Stire sonunda mavi jel renklendiriciyi ekleyin ve
kisa bir sure daha ¢irpin. Karisimi pisirme kagidi izerine alip kagik veya spatula yardimi ile oval sekil verin. Uzeri
kizarincaya kadar pigirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 25 - 30 dakika

Sure sonunda firindan ¢ikarin. llik olarak servis yapin.
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