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MATMAZEL TATLISI

3 ¢orba kasiJi un

4 su bardag st

3 corba kasi§i toz seker
1/2 paket margarin

1 adet paskalya ¢oregi
Sos igin:

1/2 paket margarin

2 ¢orba kasiJi pudra sekeri
2 corba kasiJi kakao

1 adet yumurta

Unu, bes dakika kavurun. Siit ve toz sekeri ilave edin. Uzeri g6z g6z olana dek pisirin, margarini ekleyin.
Atesten alin ve mikserle 10 dakika ¢irpin. Paskalya ¢oregini kiiguk kiiglik dograyip, bir tepsiye dizin. Uzerine
hazirladiginiz karisimi yayin. Sos igin, margarin, pudra sekeri ve kakaoyu eritin. Atesten alip, yumurtay! ilave
edin. Mikserle bir dakika ¢irpin. Sosu soguyan tatlinin Gzerine gezdirin. Bir gece buzdolabinda dinlendirin.
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