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MASUK PILAVI

2 su bardagi pilavlik piring
1 su brdagi yesil mercimek
2 dolu ¢orba kasigdi tereyagi
1 tath kasidi tuz

3,5 su bardagi su

Mercimek yumusayana kadar haglanir, stizgece ¢ikarilarak kara suyundan arindilir. Piring bol suda yikanir,
sUzullr. Tencereye tereyadi konur, eriyince piring ve tuz atilir, orta ateste bir kag dakika kavurduktan sonra yesil
mercimek eklenir. Biraz daha kavrulur. Sicak su eklenir. Kapak kapatilir. Ates kisilir, 15 dakika kadar pisirilir.
Yarim saat dinlendirdikten sonra servise sunulur.
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